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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fersk vacuumpakket kød og kasser med fersk kød i kølerum,
måling af temperatur i kølerum og kontrolleret at der er en
håndvask med sæbe og papirhåndklæde. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum og
salgsområde.
Følgende er konstateret: Håndvask til medarbejdere er lidt
snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum og salgsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
køleopbevaring af fersk kød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprocedurer for kølepbevaring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
ved fremvisning af loggertemperatur for kølecontainer og
temperaturkontrol ved modtagelse af frosne pølser.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret for holdbarhedsangivelse på fersk vaccumpakket kød herunder at dato
for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet. Der opbevares ved tilsynet ikke fersk
vaccumpakket kød i kølecontainer mærket med sidste anvendelsesdato men kun mærket med best før.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
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