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49 kontrollerede forhold gav ikke anledning til anmærkninger.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer
1 indskærpelse af, at kød, mens det opskæres, udbenes,
afpudses, skæres i skiver eller terninger, indpakkes og
emballeres skal holde en kødtemperatur på højst 3°C for
spiselige slagtebiprodukter og 7°C for andet kød.
Følgende er konstateret: Under tilsyn blev der målt
produkttemperaturer på 7,8°C og 8,1°C i produkter i pakkeriet

Godkendelser:
1 indskærpelse af, at slagtekroppe ikke må være synligt
kontamineret med fækalier. Synlig kontaminering skal
omgående fjernes ved afskæring eller andre metoder med
ligestillet virkning.
Følgende er observeret: Synlig forurening med
mave-tarm-indhold observeret på 1 slagtekrop ved veterinær
0-tolerance kontrol.

1 indskærpelse af, at i alle produktions-, tilvirknings- og
distributionsled skal fødevarer beskyttes mod kontaminering,
som kan gøre dem uegnede til konsum, sundhedsfarlige eller
kontaminerede på en sådan måde, at de ikke med rimelighed
kan betragtes som egnede til at blive konsumeret i den tilstand.
Følgende er observeret: Der var olie på bånd med bagtæer.

1 indskærpelse af, at fødevarer i alle produktions-, tilvirknings-
og distributionsled skal beskyttes mod kontaminering, som kan
gøre dem uegnede til konsum, sundhedsfarlige eller
kontaminerede på en sådan måde, at de ikke med rimelighed
kan betragtes som egnede til at blive konsumeret i den tilstand.
Følgende er observeret: flere kar hvor plastafdækningen var
utilstrækkelig hvilket medførte hoveder, der blev
kontaminerede af ben fra ovenstående kar.
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