Kontrolresume

Virksomhed NoorImport Aps

Periode: Oktober 2021 Antal kontroller: 24

Resumé af tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af1

46 kontrollerede forhold gav ikke anledning til anmaerkninger.

Adresse Rugvaenget 12

Postnr/By 2630 Taastrup Hygiejne: Vedligeholdelse

CVR-nr. 26786576 Autnr. 338 1 indskeerpelse af at i alle produktions-, tilvirknings- og

distributionsled skal fgdevarer beskyttes

Kontrolleret LA B S  mod kontaminering, som kan ggre dem uegnede til konsum,

Hygiejne: Handtering af fedevarer 21 sundhedsfarlige eller kontaminerede pa en sddan made, at de
Rengering 1 ikke med rimelighed kan betragtes som egnede til at blive
Vedligeholdelse 1 konsumeret i den tilstand.

Virksomhedens egenkontrol 1 Folgende er konstateret: under tilsyn blev der observeret

Offentliggerelse af kontrolrapport motorer med Igstsiddende maling samt ophaeng med boblende

Uddannelse i hygiejne 1 rust. Der blev ikke konstateret produktforurening under

Maerkning og information tilsynet. Motorer og ophaeng blev straks afdaekket med plastik.

Godkendelser m.v. 22 1 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmaerkninger
Indskaerpelse
Pabud, forbud eller tvangsbgder

Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

2
3
4
,@, Elite: Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Elite-status kan ogsa opnas i enkelte andre situationer,
se www.findsmiley.dk

Kontroltype og -aktivitet

1 Ordinaer kontrol ___ Kontrolkampagne

_ Ekstra kontrol _ Kadekontrol

b

Anden kontrol

Under tilsynet blev der ligeledes observeret nye rustaflejringer

i plucksfryseren pa ikke-produktbergrende flader.

Godkendelser m.v.:

1 indskeerpelse af at i alle produktions-, tilvirknings- og

distributionsled skal fgdevarer beskyttes mod kontaminering,

som kan g@re dem uegnede til konsum, sundhedsfarlige eller

kontaminerede pa en sadan made, at de ikke med rimelighed

kan betragtes som egnede til at blive konsumeret i den tilstand.

Felgende er konstateret: Der var olie pa band med skinker og

bagteeer. Pa bandet med skinker fiernede mester olien med en

spritklud. Der blev ikke observeret olieforurenede skinker.

Bandet med bagtaer blev stoppet og bagtaerne kom direkte i

et kar. Efterfglgende blev det kontrolleret at medarbejder som

pakker bagtaeer sorterede forurenede bagtzer fra.

1 pabud givet grundet synlig forurening med mave-tarm

indhold ved kgdkontrollens O-tolerance kontrol, da

slagtekroppe ikke ma vaere synligt kontamineret med

mave-tarmindhold. Synlig kontaminering skal omgaende

fiernes ved afskaering eller metoder med ligestillet virkning.

Milje- og Fodevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk Dato
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